Griner Salat
Franzosisch- oder Italienische Sauce
8.00

Gemischter Salat
Franzosisch- oder Italienische Sauce
9.50

Tomatensalat
9.50

Tomaten- Mozzarellasalat
11.50

Tagessuppe
6.50

Tomatencremesuppe @
8.00

Rindsbouillon
Fladli
8.00

Rindstatar
Toast * Butter
15.00/ 25.00

Balik- Lachstatar
Meerrettichschaum ¢ Toast ¢ Butter
17.00/27.00

Champignons gebacken @
Tartarsauce
11.00



CORDON BLEU GNUSS fur zwel Personen

Platte mit 3 kleineren Cordon Bleu

Emmentalerkase - Schinken

Appenzellerkase - Mostbrockli

Mozzarella - Salami - Tomaten - Basilikum

Alpsteinkase - Speck - Pilze - Zwiebeln

Rahmkase - Schinken - Ananas

Pro Person

W 200
ﬂ 30.00

AUSWAHL

Classique

Appenzeller

Italienisch

Forster

Hawaii

Platte mit 3 kleineren Whisky- Cordon bleu

Pro Person

W 39.00
d 45.00

Whisky - rauchig
Greyerzerkase - Rohschinken - Lagavulin 16Y.

Whisky - wirzig
Greyerzerkase - Rohschinken - Talisker 10Y.

Whisky - mild
Greyerzerkase - Rohschinken - Glenallachie 12Y.

Dazu die 3 passenden Whiskys

Pommes « Croquetten « Spatzli « Teigwaren pro Portion 5.50

Gemuse

pro Portion 5.50



Schnitzel paniert
Pommes

™ 2000

Wienerschnitzel
Pommes « Gemuse

ﬁ 32.50

Cordon bleu ,,Classique*
Vorderschinken « Emmentaler-Kéase « Pommes « Gemluse

™| o0
ﬁ 33.50

Cordon bleu ,,Appenzeller”
Mostbrockli « Appenzellerkase « Pommes « Gemise

™ 550
d 34.50

Steak ¢ Krauterbutter
Pommes « Gemuse

™| o0

Schnitzel « Champignon- Rahmsauce
Spétzli oder Teigwaren « Gemuse

™| o0
ﬁ 33.50

Geschnetzeltes « Champighon- Rahmsauce
Rosti

™| 0
ﬂ 31.50

Fleischkése gebraten
Zwei Spiegeleier

W 1450



Entrecote » Kréuterbutter
Croquetten « Gemuse
36.00

Pouletbrust » Krauterbutter
Pommes » Gemuise
2550

Lachsfilet « Dillsauce
Salzkartoffeln « Spinat
29.50

SALAT
ODER

GEMUSE

Schweineschnitzel paniert
21.50

Kalbscordon bleu
,Classique® 3250
JAppenzeller  33.50

Schweinscordon bleu
,LClassique®  26.50
JAppenzeller  27.50

Pouletbrust ¢ Krauterbutter
2450

Egli-,,Chnusperli‘ » Tartarsauce
22.50



Hawaii
Vorderschinken ¢« Ananas * Appenzellerkase
17.00

Walliser Art
Vorderschinken « Tomaten « Appenzellerkase
17.00

Kasespatzli &
Zwiebelschweitze
15.50

Apfelmus

3.50

Gratinierte Rosti g
Gemiuse * Kase

19.00

Spiegelei

2.00

Vegi Cordon bleu 2
Wirsing * Appenzellerkase « Tomate « Basilikum « Pommes « GemUse
24.50

Champignons gebacken @
Salate oder Gemise
20.50

Fruhlingsrollen » Sweet-Chili-Sauce @
Salate oder Gemise
21.50

Bunter Gemuseteller &
17.00



,Lowenteller

Vorderschinken ¢ Fleischkase * Speck « Salami
Mostbrockli « Bindnerfleisch « Rohschinken « Kase
19.00

Wurstsalat einfach
11.00

Wurstsalat » Salat garniert
17.50

Wurst- Kasesalat einfach
Appenzellerkase
15.00

Wurst- Kasesalat « Salat garniert
Appenzellerkase
19.50

Thunfischsalat einfach
15.00

Thunfischsalat » Salat garniert
18.00

Salatteller mit Ei @
15.00



Herkunft
und

Deklaration

Wir freuen uns
viele unserer erstklassigen Produkte
aus der direkten Umgebung
beziehen zu kénnen

Schwein ¢ Kalb * Rind * Poulet Schweiz ¢ aus unserer Region
Metzgerei NAF-metzg, Moshang
Metzgerei Ochsen, Schénengrund

Freilandeier Schweiz * aus unserer Region
Muhlehof, Degersheim

Appenzellerkase Schweiz * aus unserer Region
Chéasi Schonebuel, St. Peterzell

Emmentalerkase Schweiz ¢ aus unserer Region
Kaserei Rohner, Bazenheid

Gemuse Schweiz » aus unserer Region
Gemiuselieferant Mazenauer, Flawil

Brot Schweiz * aus unserer Region
Backerei Kuhn, Brunnadern
Backerei Bleiker, Oberhelfenschwil

Nussgipfel Backerei Rieben-Wenger, Mogelsberg

Egli EU, Herstellung Schweiz
Gschwend, St.Margrethen

Thunfisch Nordostpazifik

Lachs Norwegen

Wir besprechen gerne personlich mit Ihnen Ihre Winsche in Bezug auf die
Ernahrung und informieren Sie detailliert Gber einzelne Produkte.



